
CAPRESE EVOLUTION  
- Cinque abiti +1 per un piatto nato perfetto -  !

M.A.S.  
(MISCELAZIONE, ALIMENTAZIONE, STUPORE) 

Merigo.Abbadati.Salò.  !
(AVENIR) 

No Place For Space 
Abitazioni futuribili con sviluppo verticale di bufaline, petali di pomodoro e 
basilico fresco su terreno tracciato all’aceto balsamico caramellato  !

Red Snapper (Collins) 
Pomodoro condito al Tanqueray Ten su oliva taggiasca pestata, sedano e suo 

Bitter, limone e basilico a guarnire !
(NAKED) 

Caprese D.I.Y.   
Mozzarelle, pomodorini e pianta di basilico come natura crea, per composizioni 
libere da condirsi (eventualmente) con olio extravergine macinato a pietra  !

Mediterranean Martini (Coppa) 
Gin Mare ghiacciato con Vermouth Dry segreto, oliva Kalamata e doppia 

guarnizione spray al cedro diamante e rosmarino  !
(INFUSION) 

M.O.M.A. (Museum of Modern Art) 
Installazione di Caprese preservata alla gelatina d’acqua di pomodoro-basilico 
  

No Alcol No Party (Barattolo) 
Tregua analcolica di frozen al basilico con ghiaccio d’infuso al pepe di 

Széchuan e scorza di lime !
(MINIATURE) 

Pocket Canteen 
Borracce di pomodori pachino canditi, ripiene di latte di burrata profumato al 
basilico… tappo d’acciuga di Sciacca 

Mini Vodkatini (Shot) 
Premium Vodka aromatizzata ai pomodori secchi con “In & Out” di Carpano Dry e 

datterino di guarnizione  !
(HYBRID) 

THE COLOR AND THE SHAPE  
Gommoso di pomodoro all’agar-agar, ripieno di stracciatella di burrata con 
chips di basilico croccante  

Bitter 75 (Flute) 
Campari shakerato al succo di limone e zucchero con top di Ca’ del Bosco 

Prestige e crusta di zucchero profumato alla limoncella  !
 (M.A.S.) 

Off Sider 
Collegamento via cavo allo spaghetto di Gragnano al pomodoro e basilico con 
telefonata di mozzarella panata al Parmigiano   

B.M.W. (Old Fashioned) 
Bourbon Mule con Woodford whisky, Ginger Beer Fever Tree, lime Kefir e 

Orange bitter


