
EVO & OdeV  
presentano: 

FISH & MIX 
GastroMiscelazione con eleganza nel dopocena  

Garda Racer  
Cocktail moderno studiato sulla struttura di un suo illustre 

predecessore proposto nello storico “Hoffman House Bartender’s 
Guide” scritto dal barman Charley Mahoney ed edito a New York 

nell’ormai lontano 1905: The Automobile Cocktail.  
In luogo dello Scotch Whisky e dell’Old Tom Gin, sono stati impiegati 

rispettivamente: il distillato scuro Grappa EVO Fumo, e il bianco Vodka 
OdeV aromatizzata all’arancia. Per terminare la ricetta, Carpano Antica 

Formula, Sciroppo di Cedro Tassoni, Orange Angostura, oliva 
gardesana e spruzzata di Vodka OdeV aromatizzata al cedro spray 

Dolce-Salato  
In accompagnamento a questo cocktail dall’elegante ma elevata 

gradazione, è stato pensato un abbinamento che tenesse conto del 
contesto nel quale sto operando, quindi ho ritenuto opportuno 

rimanere in ambito ittico:  
Pan Brioche tostato, caramello mou, filetto d’alice del Mar Cantabrico 

e burro demi-sel montato alla Vodka OdeV aromatizzata al Cedro   

“Bevendo gli uomini migliorano: fanno buoni affari, 
vincono le cause, son felici e sostengono gli amici” 

Aristofane 

- Roberto Abbadati Mix & Food - 


