
Astor Café  

- Bevande -  





“Il guardare una 
cosa è ben diverso 

dal vederla.  
Non si vede una 

cosa finché non se 
ne vede la bellezza”. 

Oscar Wilde 





Un luogo questo che ricorda non solo il grande Design 
italiano degli anni ’60 e ’70, ma anche capace di suscitare 
l’intimo e amato ricordo dei bar della nostra infanzia o 

gioventù.  

L’Astor Café nel rispetto di questo omaggio estetico e 
culturale dell’Italia di quegli anni, propone cibi genuini 

per piatti piacevolmente demodé, ricchi di fascino e 
poesia, ma soprattutto buoni.  

Sul fronte delle bevande, il binomio Bitter-Vermouth, 
ovvero la combinazione che ha reso vincente l’aperitivo 

italiano nel mondo, è alla base della nostra 
miscelazione, senza ovviamente dimenticarsi di tutti i più 

importanti distillati, bianchi e scuri.  

Anche il vino, grazie ad un’attenta selezione volutamente 
un poco “chic”, che descriva la cultura del bere di quegli 

anni, firma un capitolo importante  di questo locale.  

Ma ciò che più rappresenta l’Astor Café, sono le persone 
che vi lavorano: educate e professionali, pronte ad 
accogliervi con quanto di meglio possiamo offrirvi.  

Astor Café, il “bar di quartiere” 3.0 





MISCELAZIONE 
L’arte della miscelazione classica 

realizzata con un accurata selezione dei 
migliori prodotti italiani e stranieri  

“…gli ricordava le fragranze e i profumi 
dell’Italia e perché aveva quel sapore 

dolce e amaro al tempo stesso,  
come la vita” 

Conte Camillo Negroni, alla fine degli anni ’10 al banco del Casoni a Firenze 



Bitter e Vermouth  

Bitter o Vermouth  
Serviti al bicchiere, sodati e profumati con scorze di agrumi 

€ 5 

Mi-To  
Bitter Campari, Vermouth rosso di Torino, con scorze di agrumi freschi  

€ 6 

Americano 
Bitter Campari, Vermouth rosso di Torino, soda e agrumi freschi  

€ 6 

Conte Negroni 
Bitter Campari, Vermouth rosso di Torino, London Dry Gin e agrumi freschi 

€ 6 (Premium € 8) 

Negroni sbagliato 

Bitter Campari, Vermouth rosso di Torino, Spumante metodo classico e agrumi 
freschi 
€ 6 



Pirlo  
Bitter Campari, Prosecco, soda e agrumi freschi 

€ 5 

Garibaldi  
Bitter Campari con succo d’arancia  

€ 5 

Spritz Veneziano 
Select, Prosecco, soda e fetta d’arancia 

€ 5 

Aperol Spritz 
Aperol, Prosecco, soda e fetta d’arancia 

€ 5 

Campari Shakerato  
Bitter Campari agitato con una punta di London Dry Gin  

€ 5 

  



Martini Cocktails 

Dry Martini 
London dry gin miscelato con vermouth extra dry, oliva o scorza di limone 

€ 6 

Hemingway Martini 
London dry gin sporcato con vermouth extra dry, oliva o scorza di limone 

  

€ 6 

Sweet Martini  
London dry gin miscelato con vermouth rosso, oliva o scorza di arancia 

€ 6 

Vesper Martini  
Plymouth dry gin e vodka agitati con vermouth dry, scorza di limone 

€ 6 



Champagne Cocktails 

French 75 
London dry gin agitato con succo di limone e zucchero,  

crémant d’alsace brut blanc de blancs a riempire 
€ 8 

Kir Royale  
crémant de Bourgogne brut blanc de Noirs sporcato con crème de cassis de dijon 

€ 8 

Champagne Cocktail  
champagne cuvée grand cru, cognac VSOP, angostura bitter, zucchero  

e scorza di limone 
€ 10 

Grand Mimosa  
champagne cuvée grand cru, Grand Marnier e succo d’arancia   

€ 10 



In Coppetta 

Daiquiri  
Blend di rum bianchi e scuri, agitati con succo di lime e limone, e poco zucchero   

€ 6 

Sidecar  
cognac vsop agitato con cointreau e succo di limone    

€ 6 

Bourbon/Gin/Vodka Sour  
Bourbon whisky, London dry gin o vodka, agitati con succo di limone, zucchero e 

albume d’uovo. Ciliegina al maraschino a decorare   
€ 6 

Parisien 
London dry gin agitato con Vermouth dry e crème de cassis 

€ 6 

Manhattan  
Rye whisky miscelato con vermouth rosso e angostura bitter  

€ 6    



On The Rocks  

Old Fashioned  
Rye/Bourbon whisky miscelato con angostura bitter, zucchero e agrumi freschi    

€ 6 (Premium € 8) 

Black or White russian  
Vodka e liquore al caffè, con o senza panna fresca  

€ 6 (Premium € 8) 

The Martinez 
Plymouth dry gin miscelato con vermouth rosso e angostura bitter, scorza di 

limone a decorare 
€ 6 (Premium € 8) 

GodFather, GodMother  
e French Connection  

Scotch Whisky/Vodka o Cognac con amaretto disaronno e fetta d’arancia   
€ 6 (Premium € 8) 



Long Drinks  
Mojito  

rum bianco e scuro, foglie di menta pestate con zucchero e succo di lime, soda  
€ 6 

Bloody Mary o Red snapper  
Vodka o gin, con succo di pomodoro condito. decorazione di sedano fresco 

€ 6 

Gin o Vodka Tonic 
london dry gin o vodka, premium tonic water e scorza di agrumi 

a partire da € 6  

Moscow o London Mule 
Vodka o London dry gin, succo di lime fresco, ginger beer.  

Cetriolo o menta fresca come decorazione  
€ 8 

Long Island Iced Tea  
Vodka, London dry gin, rum bianco, coinreau, succo di limone e zucchero, agitati 

insieme e top di coca cola. spicchio di lime a decorare 
€ 6 



LISTA VINI   
La nostra accurata selezione di vini alla 

mescita, o in bottiglia. Italiani e 
Francesi. A partire dalle nobili Bollicine 
fino ai bianchi e rossi più importanti, 
strizzando l’occhio infine anche agli 

ossidativi d’autore dell’Italia del Sud, 
della penisola iberica e dell’isola di 

Madeira  

“Il vino è uno dei maggiori 
segni di civiltà nel mondo” 

Ernest Hemingway  



Metodo Classico 

Franciacorta DOCG Brut L’Altro, Facchetti  
Al bicchiere € 6 Bottiglia € 32 

Franciacorta DOCG Brut Etichetta Storica, Cola  
Al bicchiere € 6 Bottiglia € 32 

Franciacorta DOCG Brut Blanc de Blancs, Cavalleri  
Al bicchiere € 6 Bottiglia € 36 

Franciacorta DOCG Cuvée Brut prestige, ca’ del bosco   
Al bicchiere € 6 Bottiglia € 36 

Crémant d’Alsace Brut Blanc de Blancs, Allimant-Laugner 
Al bicchiere € 6 Bottiglia € 32 

Crémant de Bourgogne Brut Blanc de Noirs, Vitteaut Alberti  
Al bicchiere € 6 Bottiglia € 32 

Champagne Brut Blanc de Blancs, Grand Cru à Cramant, Saint-Gybrien 
Al bicchiere € 8 Bottiglia € 48 

Champagne Brut Blanc de NOirs, Gustave Goussard   
Al bicchiere € 8 Bottiglia € 48 



Metodo 
Martinotti 

Prosecco di Valdobbiane DOCG  
Al bicchiere € 4 Bottiglia € 18 

Prosecco friulano millesimato 
Al bicchiere € 5 Bottiglia € 20 

Lambrusco niveo di reggio emilia 
Al bicchiere € 5 Bottiglia € 20 

Malvasia spumantizzata colli di scandiano 

Al bicchiere € 5 Bottiglia € 20 

Moscato d’Asti La Caterina, Valerio Arione 
Al bicchiere € 5 Bottiglia € 20 

Mosto d’uve rosse parzialmente fermentato, Valerio Arione  
Al bicchiere € 5 Bottiglia € 20 



Bianchi 
Pinot bianco valtenesi jacobus, francesco averoldi   

Al bicchiere € 5 Bottiglia € 20 

ribolla gialla friulana, tenuta pitars 
Bottiglia € 22 

finis terrae salento igt, vetrère 
Bottiglia € 24 

Gewurztraminer trentino, walter salizzoni 
Al bicchiere € 5 Bottiglia € 24 

Monferrato bianco doc salidoro, tenuta santa caterina  
Bottiglia € 30 

Chablis Vieille vigne, La Chantemerle  
Bottiglia € 35 

Sauvignon touraine de la loire, Domaine MIchaud  
Al bicchiere € 5 Bottiglia € 24 

Riesling Grand Cru d’Alsace Prelatenberg, domaine Allimant-Laugner  
Bottiglia € 40 



Rossi 
valpolicella superiore, pietro zanoni 

Al bicchiere € 5 Bottiglia € 22 

benaco bresciano doc zeus, francesco averoldi  
Al bicchiere € 5 Bottiglia € 20 

marzemino di isera, walter salizzoni  
Bottiglia € 24 

syrah toscano, capoverso  
Bottiglia € 24 

negroamaro igt tempio di giano, vetrère  
Al bicchiere € 5 Bottiglia € 24 

Barbera d’asti docg vignalina, tenuta santa caterina 
Bottiglia € 30 

  

Cuvée bas quartaux pinot noir de la loire, Domaine michaud 
Al bicchiere € 5 Bottiglia € 24 

Cote de nuits villages les monts de boncourt rouge, domaine petitot  
Bottiglia € 55 



Dolci e Ossidativi 

passito della valtenesi, francesco averoldi  
Al bicchiere € 5 Bottiglia € 28 

Cadillac chateau memoires  
Al bicchiere € 5 Bottiglia € 30 

Marsala Superiore Garibaldi 
Al bicchiere € 5 Bottiglia € 32 

Malvasia Passito 
Al bicchiere € 5 Bottiglia € 32 

Madeira Dolce Barbeito  
Al bicchiere € 5 Bottiglia € 35 

Porto Tawny  
Al bicchiere € 5 Bottiglia € 35 

Porto Ruby  
Al bicchiere € 5 Bottiglia € 32 

Porto Bianco Lagrima 
Al bicchiere € 5 Bottiglia € 32 



BIRRE  
Mullerbrau, Muller Pils 

€ 6  

Ganter Freiburg, Ganter Lager  
€ 6  

goose island, IPA 
€ 6 

birrificio indipendente elaV, Bitter Ale 
€ 6  

ANALCOLICI  
bibite gassate € 4 

succhi di frutta € 3 

tonic water € 5  

ginger beer € 5 

ginger ale € 5 

crodino/san bitter € 4 





“La parola giusta può essere 
efficace, ma nessuna parola 
sarà mai efficace come una 
pausa al momento giusto.” 

Mark Twain   



Astor Café  

da Lunedì  
alla domenica 

ore 8:00 - 24:00  

sabato e domenica a pranzo  
servizio di brunch  

Facebook  
Instagram 

cell. 324 9966965 

Via San Faustino, 1 bis Brescia 


